
PORTAVOCE 
del buon gusto 

ITALIANO

FOOD & HOSPITALITY 
PASSION SINCE 1976



MAIO CATERING
Heritage
Maio Group

SERVIZI

FOOD EXPERIENCE

LOCATION

SOSTENIBILITÀ

CLIENTI

03

04

05

07

11

13

16

17

Indice

02



MAIO CATERING È LA GARANZIA PER FARE DI OGNI EVENTO 
UN SUCCESSO: RIIDEFINIAMO  IL MONDO DEL CATERING, 
OFFRENDO ESPERIENZE CULINARIE SENZA PARI 
CHE SUPERANO OGNI ASPETTATIVA.

Menù studiati per ogni esigenza, attenta 
selezione delle materie prime e il valore 
dell’esperienza, rendono MAIO Catering il 
partner perfetto per realizzare esperienze di 
gusto inedite. Un’organizzazione collaudata che 
sa soddisfare con professionalità e soluzioni 
personalizzate, dai piccoli ai grandi eventi.

il nostro impegno 
per l'eccellenza

Vision & Mission

03



Heritage

Oltre 40 anni di esperienza 
culinaria e passione per la 
gastronomia d'alto livello: 

portiamo avanti una tradizione
di eccellenza nel settore culinario, 

ereditata dai nostri genitori
e tramandata di generazione

in generazione.

Alessandro e 
Massimo Maio, 

Dal 1976, una 
passione 

di famiglia.
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Maio Group si inserisce nelle location 
più simboliche con la sua cucina 
distintiva e raffinata: affaccio sulle guglie 
del Duomo per MAIO Restaurant Milano, 
e vista mozzafiato sulla città eterna per 
MAIO Restaurant & Rooftop Roma.

FORTI DEL KNOW-HOW ACQUISITO IN 
CUCINA E DELL’ESPERIENZA DECENNALE  
NELL’ALTA RISTORAZIONE, MAIO TRASFERISCE 
PROFESSIONALITÀ E CREATIVITÀ 
NELL’ORGANIZZAZIONE DI SERVIZI DI CATERING.

Maio Group, 
protagonista in 
ambienti esclusivi

maiogroup.org

maiocookingbox.commaiorestaurant.com maiocatering.com

Maio Group

ALTA CUCINA ECOMMERCE GOURMET FOOD ENTERTAINMENT

FOOD & HOSPITALITY PASSION SINCE 1976

300
dipendenti

100%
proprietà 
familiare

oltre 900
servizi catering

all’anno

+37.000
clienti serviti
ogni mese

+13.000
record di coperti serviti 

in un unico servizio
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Roma

Carisio (VC)

Arese (MI)

Nei centri cottura di Carisio (VC), 
Arese (MI) e Roma, nascono le 

preparazioni culinarie dell'executive 
chef MAIO Group Eugenio Moreni.

Grazie ad un reparto logistico solido ed affidabile MAIO 
Catering opera su tutto il territorio nazionale, con numerosi 

servizi effettuati oltreconfine in Svizzera, Francia e Germania.

IL TUO PARTNER IDEALE PER LE ATTIVITÀ
DI FOOD ENTERTAINMENT

Maio Catering
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OFFRIAMO UNA VASTA GAMMA DI SERVIZI
DI CATERING CHE COPRONO OGNI ASPETTO DEI 

VOSTRI EVENTI, DAI COFFEE BREAK E LIGHT LUNCH 
ALLE CENE D'AFFARI E AGLI EVENTI MICE.

SIGILLO DI GARANZIA È L’ESPERIENZA MAIO ACQUISITA IN
OLTRE 40 ANNI DI ESPERIENZA SUL CAMPO E LA PASSIONE 

PER LA GASTRONOMIA D’ALTO LIVELLO.

SERVIZI & food experience
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Servizi

cene di gala eventi aziendali
Esperienze culinaria 
di alta qualità, 
combinando piatti 
raffinati, servizio 
impeccabile e 
atmosfera elegante.

Partner affidabile 
nell’ideazione e 
gestione del catering, 
potendo vantare 
un’approfondita 
conoscenza delle 
dinamiche del
settore business.

grandi eventi
Maio Catering è 
specializzato nella 
gestione di eventi di 
grandi dimensioni, 
offrendo soluzioni su 
misura per soddisfare 
le esigenze di ogni 
occasione.
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Servizi

gestione location
MAIO Catering si distingue 
per la sua specializzazione 
nella creazione e gestione 
di format per bar e ristoranti. 

Con un'attenzione 
meticolosa al dettaglio e 
una vasta esperienza nel 
settore, forniamo soluzioni 
su misura per soddisfare 
le esigenze più specifiche.. 
Dalla progettazione, alla 
gestione operativa e la 
formazione del personale, ci 
occupiamo di ogni aspetto 
per garantirne il successo.
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wedding 
specialist

La qualità sposa il successo. 
Con Maio Catering, 
il pranzo di nozze diventa 
un vero capolavoro 
fin dal primo assaggio. 
Offriamo un servizio 
impeccabile e su misura 
per assicurare che la 
festa più importante della 
vostra vita sia un successo 
indimenticabile.

Servizi
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Food Experience
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ECCELLENZA CULINARIA

La nostra cucina si distingue per la sua 
raffinatezza e creatività, offrendo piatti che 
coniugano sapori tradizionali con innovative
interpretazioni gastronomiche.
 
PERSONALIZZAZIONE

Ogni evento è unico e su misura per le 
esigenze del cliente. Ci impegniamo a creare 
esperienze culinarie indimenticabili che
riflettono lo stile e la visione del cliente.

una food experience
che coinvolge tutti i sensi

Food Experience
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SOLUZIONI DALLO STORYTELLING 
UNCONVENTIONAL CI RENDONO 

PROTAGONISTI IN COLLABORAZIONI DI LUNGA 
DURATA CON IMPORTANTI LOCATIONS

IN OGNI NOSTRO PROGETTO DESIDERIAMO TRASFERIRE 
I VALORI E LE COMPETENZE MATURATE, FONDENDO TRADIZIONE E INNOVAZIONE, 

LEGGEREZZA E GUSTO, PASSIONE E CORDIALITÀ IN MODO DA FAR VIVERE 
AI NOSTRI CLIENTI UNA ESPERIENZA SENSORIALE OGNI VOLTA SORPRENDENTE.

h
h

d'eccellenzaLOCATION
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Alcune delle
nostre location
per i quali siamo
partner catering
in esclusiva.

Maio Restaurant Milano

RINASCENTE / MILANO 370 mq
fino a 220  STANDING / 170  PLACÈ

Prinicipato di Lucedio

Maio Restaurant Roma Museo Alfa Romeo

Tenuta Castello Cerrione Borgo San Cristoforo

RINASCENTE / ROMA 600 mq
fino a 450  STANDING / 300  PLACÈ

ARESE / MILANO oltre 5000 mq
fino a 500  STANDING / 400  PLACÈ

TRINO (VC) oltre 5000 mq 
fino a 1200  STANDING / 700  PLACÈ

CERRIONE (BI) oltre 2000 mq 
fino a 450  STANDING / 400  PLACÈ

OLEGGIO (NO) oltre 2000 mq 
fino 350  STANDING / 275  PLACÈ

Location In esclusiva MAIO Catering

Spazio Gessi

MILANO 300 mq
fino a 200   STANDING / 150   PLACÈ
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Messe Dusseldorf NürnbergMesse Polo Fieristico Rho FieraPalais Du Festival

Exibhition Specialist MAIO Catering

Collaboriamo da decenni con i maggiori enti fieristici in Italia ed Europa 
nei quali, per clienti e segreterie, curiamo svariati servizi che vanno dalle 

hospitality alle cene di gala fino ai cocktail party.

GERMANIA / DUSSELDORF GERMANIA / NORIMBERGA FRANCIA / CANNES MILANO / ITALIA
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SOURCING
RESPONSABILE
Privilegiamo prodotti 
locali, stagionali e 
biologici, promuovendo 
pratiche agricole 
sostenibili.

RIDUZIONE
DEGLI SPRECHI
Minimizziamo gli 
sprechi alimentari e 
riduciamo l'impatto 
ambientale attraverso 
una gestione efficiente 
delle porzioni e l'utilizzo 
di tecniche innovative di 
conservazione e riutilizzo.

UTILIZZO DI MATERIALI
ECO-COMPATIBILI
Utilizziamo materiali 
biodegradabili e 
compostabili per servire 
i nostri piatti, riducendo 
l'uso di plastica monouso 
e promuovendo 
alternative sostenibili.

EFFICIENZA
ENERGETICA
Ottimizziamo l'uso 
energetico con 
apparecchiature a basso 
consumo e pratiche di 
risparmio energetico.

EDUCAZIONE E 
SENSIBILIZZAZIONE
Promuoviamo la 
consapevolezza 
ambientale tra team 
e clienti, offrendo 
suggerimenti per ridurre 
l'impatto ambientale e 
incoraggiando pratiche 
sostenibili.

Siamo consapevoli dell'importanza di adottare pratiche sostenibili 
nel settore del catering e siamo impegnati a ridurre
al minimo l'impatto ambientale delle nostre attività. 

IL NOSTRO IMPEGNO PER LA SOSTENIBILITÀ NON È SOLO UN DOVERE VERSO L'AMBIENTE,
MA ANCHE UN'OPPORTUNITÀ PER INNOVARE E DISTINGUERCI NEL SETTORE DEL CATERING,

OFFRENDO ESPERIENZE GASTRONOMICHE DI ALTA QUALITÀ
CHE RISPETTANO IL PIANETA E LE GENERAZIONI FUTURE.

impegno & sostenibilità

Values
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clients
Abbiamo avuto il piacere di lavorare con:

Clienti
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Siamo qui per collaborare con voi nella realizzazione
di eventi memorabili, offrendovi un'esperienza culinaria 

senza pari che riflette l'eccellenza e l'attenzione ai dettagli 
che contraddistingue Maio Catering.

info@maiocatering.com
wedding@maiocatering.com

GRAZIE

+ 39 0161 858045

FOOD & HOSPITALITY 
PASSION SINCE 1976
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